3 batatas

2 ramos de alecrim

2 ramos de tomilho

3 colheres (sopa) de azeite
3 alho com casca

sal e pimenta-do-reino moida a gosto

Preaqueca o forno a 200 °C (temperatura média);

Lave e seque bem as batatas e as ervas;

Numa tadbua, corte as batatas em gomos;

Transfira 0s gomos para uma panela, cubra com dgua e tempere com uma colher (cha) de sal (comum ou grosso);
Leve ao fogo alto e, quando dgua comecar a ferver, deixe cozinhar por 5 minutos;

Retire do fogo, passe as batatas para uma peneira e deixe por alguns minutos para escorrer bem a dgua;

Transfira para uma assadeira (de preferéncia antiaderente), junte as ervas, os dentes de alho com casca e regue

com o azeite;

Misture bem para envolver as batatas e ervas com o azeite;

Tempere com sal grosso e pimenta-do-reino moida na hora;

Leve ao forno preaquecido para assar por cerca de 40 minutos;

Retire do forno e, com ajuda de uma espatula, solte as batatas da assadeira.
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