500 g de amido de milho

200 g de manteiga em temperatura ambiente
1 xicara de cha de chocolate em pé

1 lata de leite condensado

1 colher de sobremesa de extrato de baunilha

Junte todos os ingredientes em uma vasilha;

Misture muito bem os pedacinhos de manteiga até que figue homogénea com a massa;
Comece a sovar a mistura até obter uma massa lisa, o segredo é ndo grudar mais nas maos;
Pré aqueca o forno em 200°C, leve seus biscoitos de chocolate ao forno por 20 minutos;

0 ideal é deixa-lo esfriar em uma grade, pare que a parte debaixo do biscoito também resfrie por igual! Espere

esfriar e estd pronto!
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