4 colheres de Achocolatado em pé (Nescau, toddy, Magico, Italac)
3 claras batida em neve

1 lata de leite condensado

1 colher (cha) de manteiga ou margarina

1 lata de creme de leite gelado

Em uma panela, junte o leite condensado, a manteiga e o achocolatado.
Misture e leve ao fogo baixo.

Mexa sem parar até comecar a se soltar do fundo da panela.

Retire do fogo, transfira para uma tigela e aguarde esfriar.

Depois que estiver frio, adicione o creme de leite e as claras em neve, misture até obter uma mistura bem
homogénea.

Despeje a mistura num refratario ou em potinhos individuais e leve a geladeira por 4 horas ou por 50 minutos no
congelador (se vocé estiver com pressa) antes de servir.
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